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A grande diversidade de espécies frutiferas, em especial nos Biomas Cerrado e Pantanal, possui
baixo consumo pela populacdo, sendo restrito as comunidades locais. Na drea de encontro destes
dois biomas, estd o municipio de Aquidauana-MS, com diversas espécies frutiferas com potencial
de consumo e exploracdo econdmica, como por exemplo, Guavira, Aracgd, Jatobd, Buriti, Jenipapo,
Bocaiuva, Pequi, Baru e outras. A recente ascensdo da agroecologia trouxe a busca pela valorizacao
das espécies nativas, bem como o aumento do potencial econdmico de cooperativas regionais,
torna-se necessario conscientizar a populacdo quanto a diversidade de espécies, do potencial
econdmico que elas representam, gerando um espirito de preservacdo do Bioma, valorizando as
frutiferas regionais, e assegurando a qualidade de vida alimentar. O projeto Resgatando Sabores do
Cerrado/Pantanal foi realizado na escola Estadual Professor Luiz Mongelli no municipio de
Aquidauana/MS, e teve por objetivo promover o conhecimento das frutiferas Nativas da regido
(Cerrado/Pantanal) bem como suas formas de consumo. Inicialmente, por meio de um encontro, foi
realizada a explicagdo aos alunos dos conceitos de bioma, caracteristicas dos Biomas Cerrado,
Pantanal, a importancia deles para o meio ambiente e formas de preservacdo. Logo em sequéncia,
apresentou-se as principais frutiferas visando observar o nivel de conhecimento ao identificar as
nativas por meio de fotos. Em outro encontro foi apresentado aos alunos as principais frutiferas
presentes na regido, como Baru, Jenipapo, Bocaiuva. Foram abordadas as importancias culturais,
caracteristicas morfoldgicas e quais s@o as principais formas de consumo e ainda suas propriedades
medicinais. Apés esta apresentacao, foram preparadas algumas simples receitas visando incentivar a
incrementacdo das frutiferas no carddpio dos alunos. Por fim, os alunos foram expostos aos
principios bésicos de produ¢do de mudas e manuten¢do delas, cada aluno recebeu um exemplar de
Jenipapo (Genipa americana). Esta a¢do visou assegurar a relacdo dos alunos com a preservacao
das espécies nativas.
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