UEMS - PESQUISA - AGRONOMIA (UEMS - AQUIDAUANA)

AVALIAÇÃO SENSORIAL DE BRIGADEIRO E BOLO COM AMÊNDOAS DE BARU

Evelyn Dias Pinheiro (evelyn_diaspinheiro@hotmail.com)

Hevelâyne Cristina Ferreira De Miranda (hevelaynne_portela@hotmail.com)

Anair Diniz De Oliveira (anairdinizoliveira@gmail.com)

Sérgio Bortoloto Junior (sbortoloto@hotmail.com)

Felipe Silva Centenaro (felipe.centenaro@hotmail.com)

Adriana De Castro Correia Da Silva (adrianacastro@uems.br)

RESUMO

O barueiro (Dipteryx alata Vog.) é uma frutífera pertencente à família Fabaceae, típica do Cerrado brasileiro, que apresenta características para o uso alimentício interessantes, servindo também como alimento para animais e na recuperação de áreas degradadas. O elevado valor nutritivo de seus frutos o torna apto para uso no enriquecimento de produtos processados e seu aproveitamento pode ser uma alternativa para o desenvolvimento econômico e social de comunidades locais.  Assim, o objetivo deste trabalho foi avaliar a aceitabilidade de brigadeiro e bolo enriquecidos com amêndoas de baru. O experimento foi realizado na Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul, Unidade Universitária de Aquidauana, no mês de novembro de 2016. Participaram do teste de aceitabilidade 30 testadores não treinados, voluntários, entre homens e mulheres, pertencentes à comunidade acadêmica. Para cada um dos participantes foi servido um brigadeiro em forminhas de papel e uma fatia de bolo em guardanapo. Para a avaliação sensorial (sabor, textura, aroma e aparência) foi utilizada escala hedônica de nove pontos: gostei muitíssimo, gostei muito, gostei moderadamente, gostei, nem gostei/nem desgostei, não gostei, não gostei moderadamente, não gostei muito, não gostei muitíssimo e, para intenção de compra, escala estruturada nominal de 5 pontos: certamente compraria, provavelmente compraria, tenho dúvida se compraria, provavelmente não compraria e certamente não compraria. Os resultados foram avaliados por estatística descritiva e construídos histogramas de distribuição porcentual das notas hedônicas. Os resultados da análise sensorial mostraram boa aceitabilidade de ambos os produtos, com cerca de 80% dos testadores atribuindo a nota “gostei muitíssimo”. Este dado refletiu na intenção de compra, com 90% dos compradores indicando que certamente e provavelmente comprariam esses produtos.  Trabalhos como este são importantes indicadores, pois a fabricação e o aperfeiçoamento desses produtos podem servir como fonte de renda alternativa à comunidades, conjuntamente com o avanço social e econômico destes locais.
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