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O ovo, por ser um produto nutritivo, fornece minerais, vitaminas e acidos graxos. Porém, durante o
armazenamento esse produto reduz sua qualidade, principalmente em funcdo da perda de &gua e
dioxido de carbono, um processo inevitavel, uma vez que a reducdo da qualidade interna comeca
logo apds a postura. O presente trabalho foi desenvolvido com o objetivo de avaliar a qualidade de
ovos para consumo submetidos a diferentes tratamentos da casca e armazenados por diferentes
periodos (7, 14, 21 e 28 dias) e ambientes de conservacdo (refrigeracdo e temperatura ambiente).
Em cada ambiente de conservacdo foram utilizados 480 ovos , distribuidos em DIC em esquema
fatorial 5x4 (tratamentos da casca x periodo de armazenamento) com 20 repeticGes, sendo cada ovo
considerado uma unidade experimental. Os tratamentos superficiais da casca do ovo foram: ovos
ndo lavados (ONL), ovos lavados (OL), ovos lavados e tratados com alcool etilico (70%) (AE),
ovos lavados e tratados com borra de propolis (5%) (BP5), ovos lavados e tratados com borra de
propolis (10%) (BP10), ovos lavados e tratados com borra de prépolis (15%) (BP15). Para ovos
armazenados sob temperatura ambiente ndo observou-se efeito do tratamento ou ndo da casca sobre
0 peso do ovo (PO) e a coloragdo da gema crua (COR). Verificou-se interacdo entre os fatores
estudados para a perda de peso em porcentagem (PPOP), indice de gema (IG) e a Unidade Haugh
(UH). O desdobramento da interacdo demonstrou efeito para PPOP com o tempo de
armazenamento, sendo este comportamento linear crescente para os OL, AE e BP10. No entanto,
aos 28 dias a menor perda de peso foi observada nos OL. Para UH e IG, aos 28 dias, 0os maiores
valores foram verificados para os BP15 e AE, respectivamente. Ao longo da estocagem os valores
de UH reduziram linearmente para os ONL e AE, e de IG reduziram de forma quadratica para 0s
AE. Para os ovos armazenados sob refrigeracdo ndo houve efeito dos fatores estudados sobre o PO,
PPOP e COR. Para UH, os AE apresentaram melhores resultados aos 28 dias e os valores reduziram
linearmente para os OL e BP10. Os melhores resultados relacionados ao 1G foram observados nos
ONL aos 28 dias de armazenamento, com efeito linear decrescente para os AE e BP15. Conclui-se
que o tratamento da casca com borra de propolis (15%) auxilia na manutengdo da qualidade de ovos
comerciais armazenados por até 28 sob temperatura ambiente.
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