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Atualmente, o Brasil é o maior produtor mundial de cana-de-ag¢ucar, se destacando com seus pro-
dutos e subprodutos, tendo produzido cerca de 430 milhdes de toneladas entre os anos de 2006 ¢
2007. Hoje em dia, o Brasil tem toda a sua produgio industrial de etanol realizada em mais de
300 destilarias, que estdo concentradas nas regides sudeste, nordeste e recentemente um grande
desenvolvimento do setor na regido centro-oeste.A levedura Saccharomyces cerevisiae ¢ ampla-
mente utilizada em diferentes aplicag¢des industriais, devido principalmente a forte tendéncia que
este micro-organismo apresenta de realizar fermentagdes alcodlicas. Durante o processo de fer-
mentacdo industrial, as leveduras passam por diversas formas de estresse afetando sua viabilidade
celular, produgdo de etanol e conseqiientemente o desempenho fermentativo. O estudo visa a ava-
liar a capacidade fermentativa das linhagem Ragi Instan e Catanduva-1, em diferentes concentra-
¢coes de graus Brix, temperatura ¢ pH. Para a determinagdo da capacidade fermentativa, o mosto
foi diluido em diferentes concentragdes de graus Brix (14°, 18°, 22° e 26°), e foi calibrado com o
auxilio de um sacarimetro ¢ o pH (4,0, 4,5, 50) com um pHmetro. Com o auxilio de uma pipeta
graduada foram adicionados 10,0 mL em tubos de ensaio contendo tubos de Durham invertidos, e
o conjunto o foi esterilizado em autoclave a 120°C por 20 minutos, em cada tubo de ensaio foi
inoculada uma coldnia de leveduras nas respectivas temperaturas (30°C, 32°C, 35°C, 38°C e
40°C) e incubadas por 24 horas. Na avaliacdo da capacidade fermentativa ¢ foi observada a for-
macdo de gas, retido no tubo de Durham e presenca de espuma um indicativo da fermentagdo. A
linhagem Ragi Instan apresentou um melhor desempenho fermentativo nas concentragdes (14°,
18°, 22° ¢ 26°) de Brix, no pH 5,0 e nas temperaturas variando de 30°C a 35°C. No entanto nas
temperaturas de 38°C e 40°C e nas concentragdes (18°, 22° e 26°) de Brix ndo fermentou. A linha-
gem Catanduva -1 mostrou maior performance fermentativa em baixas temperaturas (30°C, 32°C
e 35°C), no entanto na temperatura de 38°C a levedura fermentou em todas concentragdes de Brix
exceto em 26° Brix, ja na temperatura de 40°C fermentou apenas na concentragdo de 14° Brix,
ndo fermentando nas demais concentragdes. As diferentes condig¢des fisicos-quimicas apresenta-
ram alteragdes no desempenho fermentativo das leveduras industriais estudadas. Em altas con-
centragdes de Brix e temperatura os dados mostraram que as leveduras sdo mais sensiveis as esta
condigdes analisadas.
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