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O Brasil tem longo histórico na produção de álcool combustível. O PRÓ-ALCOOL ocorreu

decorrente da crise do petróleo gerando uma série de tecnologias próprias, tornando um dos

lideres mundial na produção de etanol. Várias tecnologias contribuíram para o processo de

produção  de  etanol.  Na  fermentação,  a  utilização  de  linhagens  selecionadas  resultou  em

ganhos  expressivos  em produtividade  e  rendimento,  devido  alta  capacidade  fermentativa,

elevada produção de etanol. Este trabalho visa a obtenção de isolados selvagens de leveduras

presentes em caldo de cana com capacidade fermentativa. A safra 2011 e 2012 foram isolados

30  colônias de aspectos lisas e rugosas, o crescimento e o acompanhamento das populações

de leveduras, o meio utilizado foi (YPD 2%), foi realizada diluição seriada em solução salina

(0,85%), e 0,1 mL das diluições foram plaqueadas em placa de Petri e  incubadas em estufa a

30ºC durante 72 horas.  Após o período de crescimento, as linhagens foram submetidas ás

análises  morfológicas. A avaliação  da  capacidade  fermentativa  dos  isolados  selvagem de

colônias lisas e rugosas  foram transferidas três colônias para tubos de ensaios contendo tubo

de Durhan e caldo de cana com 12ºBrix esterilizado em autoclave a 120ºC por 20 minutos e

encubados a 30ºC por 24 horas,  observado o crescimento das leveduras com a formação de

gás, retido no tubo de Durhan e formação de espuma. Os  isolados selvagens apresentaram

crescimento  de  colônias  com  aspectos  morfológicos  diferentes  entre  si,  na  avaliação  da

capacidade fermentativas 12 isolados de colônias lisas fermentaram e 8 de colônias rugosas

não fermentaram. 
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